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L'hétel Annapurng*>***

Chalet Altai Beloukha

LES HOTELS EN ORDRE DE MARCHE

L’horel Annapurna***** joyau de la Maison Pinturaul,
dévoile également Rendez-Vous, une nouvelle table met-
tant 4 'honneur la cuisine traditionnelle frangaise : le
chef Jean-Rémi Caillon revisite des classiques tandis que
le parissier Téophane Faucher propose des créations em-
blémariques comme le souffié a la charcreuse. Le groupe
en profite aussi pour mertre en avant ses nouveaux cha-
lets « Aleai » (Irbis, 356 m’, Beloukha, 397 m?, Khoron,
506 m* avec son spa spectaculaire de 120 m? et piscine
intérieure), tous offrant leur élégance comme leurs dif-
férences.

Barri¢re Les Neiges, palace, enrichit également son
offre gastronomique avec I'ar

ée de Loulou, restau-
rant parisien réputé, avec une carte inspirée des Alpes
et de I'lealie proposant ses spécialités comme la pizza a
la truffe et la pasta al pomodoro. Cété bien-étre, I'ho-
tel est fier de sa collaboration avec Elodie Raheria, ex-
perte de renommée internationale en soins esthétiques

et fondatrice de SeeMyCosmetics. De son cété, La Sivo-
liére***** avec ses 35 chambres, suites familiales et ap-
partements rénovés dans un style alpin, accueille le chef
Nicolas Perrin, ancien collaborateur de Frédéric Anton,
qui revisite les grands classiques frangais. Loccasion de
souligner les 20 ans de présence de Florence Carcas-
sonne dans cer érablissement qui ne serait pas le méme
sans sa compérence,

mes de l'ours

Pour des moments festifs, on peur faire confiance a
Olivier Fargier, créateur des cmh!émnriqucs Funky Fox,
Eléphant et Pélican, qui lance certe saison Le Tigre, un
snack-bar contemporain pour les skicurs en quéte de sa-
veurs et de dérente, sur le front de neige de Courchevel
Moriond (Courchevel 1650, ouvert tous les jours jusqu’a
18 h).

Les Airelles, entre ses deux adresses, Courchevel et Val
d’Isére, cumule les nouveautés, ajoutant méme le chi-
teau de Versailles pour son « Royal Winter tour », un
séjour sur mesure unique : A partir de 20000 € pour
sept nuits réparties entre les trois destinations. Dans
le dérail, le palace de Val d’Isére, au coeur du village,
avec ses 41 clés, donr 9 suites et 5 penthouses privés,
avec majordome dédié, ses 4 restaurants : Palladio, La
Grande Ourse, Matsuhisa et Le Piaf, son spa Guerlain
de 1200 m?, sans oublier le chaler Schuss, une résidence
privée congue par l'architecte d'intérieur Christophe
Tollemer, qui retrouve cette année le célebre patissier
Cédric Grolet.

Aval d’Isere encore, il y a d’autres adresses incontour-
nables, comme les Barmes de 'ours, fleuron savoyard
des Relais & Chireaux, idéalement situé au pied de la
célebre piste olympique de Bellevarde. 1l cumule les
atouts avec 76 chambres et suites, sur quatre éeages, cha-
cun ayant un univers différent : esprit scandinave, lodge
des Amériques, chalet d’alpage er décoration contempo-
raine, le spa Sisley (1000 m?, 11 cabines de soins, jacuzzi,
hammam et saunas), le Kids Club et le seul bowling de
la station. A Pheure du repas, tous se dirigeront vers I'un
des trois restaurants de I'hécel dirigés par le chef An-
toine Gras : le Coin savoyard avec ses spécialicés régio-
nales, La Rotisserie, avee sa cuisine visible depuis la salle,
proposant placs traditionnels de montagne et gourman-
dises  la braise,  la broche. .. et la Table de l'ours (éroilé
Michelin).



