
Verre de Côtes de Provence rosé | 8€
Glass of Provence Rosé Wine

Bière la “Mousse du Chef”  | 25cl 6€ | 50cl 10€
“Chef's Mousse” beer

Bière blonde les Mousses du Dahu  | 25cl 6€ | 50cl 10€
Blonde beer

Le Kiosque 

Les tartinades de l’Épicerie | 19€*
“l’Épicerie” spreads collection

Les fromages Savoyards  | 21€*
Savoie cheeses

Les charcuteries de montagne  | 22€*
Mountain charcuterie

La grande triplette  | 29€*
The Big Sharing board

Faisons connaissance, let’s get to know each other!
En début de repas, nous vous remercions de nous préciser toutes éventuelles formes

d'intolérances, d'allergies ou spécificités de régimes alimentaires.
We'd love to hear more about you! At the beginning of the meal, please inform us of any

food allergies, intolerances or dietary restrictions you may have.

On boit quelque chose ?
Shall we drink something?

Entre nous autour d’un verre... 
Good times, over a drink...

Sunny food

Service continu / Continious service
12h – 18h00 / * 22h au bar et room service

Prix nets, taxes et service compris
Origine viande | France



Casse-Croûte de Montagne  
Mountain comfort food

Gaspacho du moment,
 crème piquante & herbes fraîches  | 15 €

Seasonal Gazpacho, sweet chili cream 
& fresh herbs

Galette Savoisienne, jambon cuit,
grenailles rôties, oignons confits 

& raclette  | 16 € 
Savoyard galette, cooked ham, potato,
caramelized onion & raclette cheese

Tomates anciennes, échalotes 
& crème au sérac | 17 €

Heirloom tomatoes, shallots 
& cream with serac

Pâtes de la Montagnette, 
inspiration du moment | 17 € *

Montagnette Pasta, 
inspiration of the moment *

Croque-Tartine gratinée, bœuf séché 
& tomates confites, salade | 18 €

Toasted open-faced sandwich with dried
beef & sun-dried tomatoes, salad

Salade Folie Bergère, lard confit, 
grenailles rôties & chèvre frais | 19 € *

Folie Bergère salad, confit bacon, 
roasted potatoes & fresh goat cheese

Matouille de l’Étable, 
grenailles rôties & salade | 21 € *

Matouille, roasted potatoes & salad

Tartare du Chef, 
grenailles rôties & salade | 23 €

The Chef's tartare, roasted potatoes & salad

Grillades du jour, purée de pomme de terre 
& jus à l’oignon | 24 €

Grill of the day, mashed potatoes & onion sauce

Le Très Très Gros Burger, raclette de
l’Ariondaz, bacon, grenailles rôties & salade

(plutôt pour deux personnes)  | 38 € * 
The Very Very Big Burger, Ariondaz raclette,

bacon, roasted potatoes & salad 
(more suited for two people)

Côte de Boeuf, purée de pomme de terre & jus à la truffe | 89 €   
Rib steak, mashed potatoes and truffle jus

Service continu / Continious service
12h – 18h00 / * 22h au bar et room service

Prix nets, taxes et service compris
Origine viande | France


